Subsidie handelsinitatieven 2.0

Met de subsidie voor handelsinitiatieven wil
PuurGent Gentse ondernemers en
handelsverenigingen stimuleren en ondersteunen
om gezamenlijke initiatieven te ontwikkelen.

Binnen het reglement worden twee subsidies
toegekend.

1. De subsidie voor een handelsinitiatief, bedoeld
voor concrete acties/evenementen/campagnes ter
promotie of versterking van de handelskern.

2. De subsidie voor ondersteuning, bedoeld voor de
basiswerking van een handelsvereniging (enkel voor
vZw's).

Meer info
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Gedeelde stand op Gent Smaakt

Ben jij een lokale foodmaker en wil je jouw product in
de kijker zetten? Grijp dan deze kans om deel uit te
maken van de stand van Gentse (s)makers op Gent
Smaakt (locatie: Klein Turkije). Dit jaar vindt het
festival plaats van woensdag 13 mei tot en met
zondag 17 mei.

Interesse en voorwaarden? Registreer je hier

Chocolatiers in de kijker tijdens
Paasactie koopzondag 5/4

Extra sfeer in de stad met de paasactie van
PuurGent met de focus op chocolade met:

- gratis chocolade-eitjes voor alle klanten in
deelnemende shops.

- animatie voor jong en oud, met paaseitjes en
korte fotomomentjes.

- een wedstrijd: bezoekers gaan op zoek naar 6
gouden eieren in etalages van Gentse
chocolatiers, sturen hun antwoord in met het
woord dat ze moeten vormen samen met de
schiftingsvraag en maken zo kans op 6 x
Cadeaubon Gent t.w.v. € 50.

Open op
Koopzondag & Pasen

Toegankelijk Gent

Stad Gent brengt in kaart welke zaken toegankelijk
zijn op www.toegankelijk.gent.
=» Sinds kort ook een overzicht van
horecazaken, zie persbericht.
=>» Zaken die toegankelijk zijn en ook in het
overzicht willen verschijnen, kunnen mailen
naar toegankelijkheid@stad.gent



https://stad.gent/nl/puur-gent/ondersteuning-voor-handelaars/subsidie-handelsinitiatieven
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLScsP8_gtqELNS2xhGFuPFP4efqzInoOxs3B1YHN0miYuEIgAg/viewform?usp=header
https://stad.gent/nl/over-gent-stadsbestuur/over-gent/werken-aan-een-toegankelijk-gent/toegankelijk-gent
https://persruimte.stad.gent/262707-gent-gaat-langs-bij-handelszaken-voor-extra-advies-rond-toegankelijkheid/
mailto:toegankelijkheid@stad.gent

Herbruikbare verpakkingsystemen Vernieuwde collectief
voor takeaway ‘Ambassadors of GOESTING’

Project rePACE (reusable Packaging and Consumer
Behavior) van de Thomas More Hogeschool heeft met
verschillende partners binnen de waardeketen gezocht
naar oplossingen om het gebruik van herbruikbare
verpakkingen in steden en gemeenten te

bevorderen en op te schalen. Kadert binnen de
Packaging and Packaging Waste Regulation (PPWR),
een Europese verordening die de gehele
verpakkingslevenscyclus reguleert om
verpakkingsafval te verminderen (vanaf 2030), zie
meer info. 2 Project KOMBAK in Gent en
BOEMERANG in Mechelen.

Doel: Vlaanderen internationaal op de kaart zetten
als culinaire topbestemming.

Samenstelling: Een diverse groep van 22 culinaire
professionals, waaronder topchefs, brouwers en
chocolatiers.

Gentse vertegenwoordiging: Marcello Ballardin
(Oak), Ona Rombaut en Arne Braeckman (ONA),
Sven De Ville en Evelyn De Ronne (Frituur Tartaar)
Focus: Het uitdragen van het Vlaamse begrip
"goesting" (passie, zin in lekker eten).

Duur: Deze lichting is actief voor de periode 2026-
2029.

Playbook: Herbruikbare verpakkingssystemen voor
takeaway: https://thomasmore.be/nl/repace
= Handvaten voor opschaling vanuit Living Lab RePace

Meer info

Inzetten van lokale producten Projecten POM Oost-Vlaanderen

_ _ , relevant voor culinaire sector
Vanuit Toerisme Oost-Vlaanderen werd, in
samenwerking met Erov — Lekker Oost-Vlaams, een
online training ontwikkeld rond het inzetten van lokale
producten.

Project INNOWATR over stadsdistributie via het
water. Het project loopt nog tot september 2026, en
ze zoeken nog kandidaten voor testvaarten. Zie hier
voor meer info.

VIL-Project Korte Keten Logistiek. Rekentool voor
de berekening van logistieke kosten voor
producenten/ondernemingen die beschikken over
een eigen voertuig voor ophalingen en leveringen.
Met behulp van de rekentool kan een kwantitatieve
inschatting gemaakt worden van de logistieke kost
(vb. kost per ronde, kost per leverpunt). Meer info,
contacteer Tom Pauwels, projectmanager, +32
(0)47278 43 70, tom.pauwels@pomov.be

Deze training bestaat uit twee delen. In het eerste deel
worden de voordelen van lokale producten toegelicht
en het consumentengedrag. In het tweede deel
praktische tips over hoe ondernemers hier zelf mee
aan de slag kunnen gaan. Elk deel neemt ongeveer 25
minuten in beslag.

Meer info zie het online trainingsplatform

Podcast "Smaak: Gentse Nieuwe culinaire blogs op
geschiedenis in lekkere verhalen." website Visit Gent
Nieuwe aflevering = Op restaurant! Uit eten tussen Olly Ceulenaere over typisch Gents eten en het

1865 en 1914 vinden van de beste restaurants. Lees ze hier.


https://www.fostplus.be/nl/ppwr/alles-wat-je-moet-weten-over-de-nieuwe-europese-verpakkingswetgeving
https://www.fostplus.be/nl/ppwr/alles-wat-je-moet-weten-over-de-nieuwe-europese-verpakkingswetgeving
https://thomasmore.be/nl/repace
https://www.visitflanders.com/nl/goesting
https://toerismeoostvlaanderen.experttraining.eu/vl/Trainingen
https://www.interregnorthsea.eu/innowatr/pilots/the-belgium-freight-flow-coalitions
https://vil.be/project/korte-keten-logistiek/
mailto:tom.pauwels@pomov.be
https://podcastluisteren.nl/pod/Smaak-Gentse-geschiedenis-in-lekkere-verhalen
https://podcastluisteren.nl/pod/Smaak-Gentse-geschiedenis-in-lekkere-verhalen
https://visit.gent.be/nl/blog

