Culinaire raad
22 januari 2024
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Gentse Culinaire Raad
14u00: Welkomstwoord

Olly Ceulenaere, Voorzitter

14u05: Stavaza sinds vorige raad
Céline Morris, Dienst Economie —Horecabeleid

14ul5: Pitches
o Kiemkracht festival en oproep menu

o FTl festival + “restaurant van de toekomst”
o Scheurfolder “Tips from locals”
14u30: Voorstelling werkgroepen
Promotie en communicatie
Beleidsthema’s
Personeel en tewerkstelling
Duurzaamheid
Foodmakers en innovatie

15u00: Brainstorm
15u40: Terugkoppeling
16u00: Bezoek Wintercircus + netwerkmoment
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Stavaza sinds vorige raad

- Events najaar 2023:
- Culinaire luik Film Fest (10-21 oktober) — zie social video en post.

- Week van de Smaak (30 okt.- 5 november) — social campagne met wedstrijd
- Horeca Expo (19-22 november) — stand voor lokale foodmakers (23 deelnemers)



https://www.instagram.com/reel/Cx-9nIOtm0y/
https://www.facebook.com/profile/100070203757578/search/?q=film%20fest

Nacht voor de Gentse Horeca 15/1/2024
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- Infovergadering bedrijfsafval in december
met toelichting door Ovam ivm extra
sortering van keukenafval. Zie verslag op
Teams.

-

N

- Brainstorms rond werking culinaire raad
2024 bij Publiek op 20/12 en 12/1

- Voorstelling culinaireraad inde
gemeenteraadscommissie Economie,
Mobiliteit en Openbare Orde van 16/1
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- Toekomstvisie culinair beleid als input
naar de verkiezingen toe. Zie doc o
Teams. = voorstelling aan politieke
partijen dit voorjaar.

- Business bite 24 april “Hapklare
horecatrends 2024 en beyond” = Welke
thema’s willen jullie hier aan bod horen?

Input doorsturen naar
culinaireraad @stad.gent

-

21/01/2024 -7 iTStad Gent


https://gentplus.sharepoint.com/:w:/r/sites/S_E_Foodtraject/Gedeelde documenten/General/Acties/2023/Verslag_infomoment_bedrijfsafval_20231211_mogelijke_oplossingen.docx?d=we6220749382148cfb7796226c1357269&csf=1&web=1&e=HuKbOg
https://gentplus.sharepoint.com/:w:/r/sites/S_E_Foodtraject/Gedeelde documenten/General/Acties/2023/Verslag_infomoment_bedrijfsafval_20231211_mogelijke_oplossingen.docx?d=we6220749382148cfb7796226c1357269&csf=1&web=1&e=HuKbOg
https://gentplus.sharepoint.com/:w:/r/sites/S_E_Foodtraject/Gedeelde documenten/General/Acties/2023/Verzameling input voor culinaire toekomstvisie.docx?d=w92390433a36d4774b17d36b814a6de85&csf=1&web=1&e=f3sPot
https://gentplus.sharepoint.com/:w:/r/sites/S_E_Foodtraject/Gedeelde documenten/General/Acties/2023/Verzameling input voor culinaire toekomstvisie.docx?d=w92390433a36d4774b17d36b814a6de85&csf=1&web=1&e=f3sPot
https://stad.gent/nl/ondernemen/hapklare-inspiratiesessies-voor-gentse-ondernemers#168982
mailto:culinaireraad@stad.gent

Pitch Kiemkracht festival en oproep menu

* Weblink programma VIERNULVIER
e Zet een Kiemkracht-menu op je kaart van 7 tot 24 maart: meer info

wa



https://www.viernulvier.gent/nl/pQlXvH2/kiemkracht-festival
https://stad.gent/nl/groen-milieu/nieuws-evenementen/gezocht-restaurants-die-een-kiemkracht-gerecht-op-de-kaart-zetten

Pitch FTI festival + “restaurant van de toekomst”

* Weblink programma

Flanders Technology
A & Innovation

technology
—festival



https://fti.gent/nl

Scheurfolder “Tips from locals”

* Met link naar “Insider tips” op webpagina Visit Gent

Trotse Gentenaars delen hun favoriete adresjes

Niets interessanter dan een citytrip in het kielzog van een local doorbrengen: je komt op de mooiste
plekjes, eet in de zaligste resto’s en leert en cours de route alles bij over je bestemming. En zij maar
zeker, Gentenaars doen niets liever dan hun tips met je delen! Zo trots zijn ze op hun stad.



https://visit.gent.be/nl/tips-locals

Voorstelling werkgroepen 2024 + brainstorm

Promotie en communicatie
v Alice Bown (Alice Bown Agency)

* Beleidsthema’s

v Dimitri Messiaen (Dok Brewing Company)
* Personeel en tewerkstelling

v Els de Weyn (Crogino’s) en Sam d’Huyvetter (Bar Bask)
* Duurzaamheid
v" Tom De Vleesschauwer (VIERNULVIER)

* Foodmakers en innovatie
v" Maxime Willems (Foodlab Proef!) en Pieter Geers (Flan de Gand)



DOEL
Opbouwen en onderhouden van relaties met de
belanghebbenden en het creéren van een positief
imago over het culinaire naar bezoekers toe.
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DOEL
Het betrekken van culinaire ondernemers bij het
ontwikkelen van beleid en het verzamelen van input
over de behoeften en uitdagingen van de sector.
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DOEL
Positieve impact creéren op de vraag naar tewerkstelling in
de sector en tegelijkertijd bijdragen aan de groei en
vitaliteit van de culinaire sector.
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DOEL
Verminderen van de ecologische voetafdruk van de
voedselproductie, voedselverspilling en het aanmoedigen
van lokale en seizoensgebonden voedselproductie.
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DOEL
Begeleiden en ondersteunen van lokale
voedselproducenten + bijhouden van de nieuwste
foodontwikkelingen en trends
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Volgende culinaire raden 2024
15 april

10 juni

7 oktober - = =

Ideeén/opmerkingen?
culinaireraad @stad.gent

Olly Ceulenaere — Voorzitter culinaire raad — restaurant Publiek - 0477/69.32.39
Céline Morris - Dienst Economie — Horecabeleid - 0494/30.62.84

Alle info (presentaties, verslagen, enz.) = Office Teams: https://bit.ly/culinaireraad
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